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ABOWMEPL £ (3m) 3,600/ A
Antipasto del giorno

X*r 747 -Kaviaritk - 47 —7 1) —2L 7YY= F=zh7
Caviar Oscietra
7 24 )
Kristal
%&agém&&ﬁe???

Z # AT %

WHEEL DA TL—F¥ray b F 741—% 1,800
Caprese di doppio fichi

/7')—3(7'J7'}ﬂ SEDF—AL Lo nWEbDAL vy )

Frico ricco e camplgnon

Re74v74—FF =X 77 v/ AR 2000
Pizza di castagna al grappa

9,000

10,000

2,200

By Fa2ya()VTx )L/ BRENDODA—T) Y L—)LE 2,200

Cacciucco alla Livornese

Primo gg%sé&é%???
ZEDINAH

SO T vFr—LDOXXwrF—/ 2,200
Peperoncino ai funghi

= TR A —¥EY) 7Ty LT 3,200
< Tagliatelle al ragu

PHEIIZLH DM TT,



ﬁﬁiﬁ?&%t@

Al %

= Tt MHE Ty YL ITF—ZXDAHTL—+ 2,200
i@ Insalata di pomodoro
TUFa b Y RENY—DI7 AT 4 —= 1600
Crostini burro e alici
EoNLHT7IRY)EHE 2,400~
Affettato misto

N TxRTTaDENL VF)TE 2,400
Ghiotta di pesce spada alla siciliana

ANAZAFLBRESILY v F + 2,000
Salsiccia fatta in casa

BEADH LSy F 3 3,600

Carpaccio di cavallo

BHNOZAITy Y —h o—ZX<) =¥ I 4 LDF4)L 3,600
Scottato di cavallo

EZEY TR BEROS LI Ly ~—% L+ vy 3,600
Tartare di cavallo, profumo di nocciole

BFY VR AX (FOHFT7I)DAAMLVE 2400

Ostriche cotto nella nduja

WD)y Fa LT 2 )LT 5,500
Abalone alla salsa verde

MR —FREL/N—s3F7 2,000
Crostini di fegatini Toscani

Classico B 4 £ > &x 2z 2,600

i@' Interiora in umido

Secondo Piatto
X4 R

woou—2 kN BOL Ty F—2/—2Z 5,800
Arrosto di orecchia di mare al olandese

NV A —E AT —A N EANT Y N 4,000
Anatra arrosto, mosto cotto

PR —FT R FIZIEIADBIARE L L 4,400

Peposo alla Fiorentina

= ELEVTEFE T4 LDO—2ZA K LEVEYI AL 4,800
‘ Filetto di vitello al limone

ME Fak7  LADY ) 7—5 6,800
Tagliata di manzo

PRBII LS OMBTT,



Primo Piatto
N2 Y

2,200

T77 v Fx—LDTZ M) Fv—F
Amatriciana
= h= bYW, Ty 7Ly 7 2,400
Pasta al pomodoro
2,200

ToET—%
Arrabbiata
2,200

ALy T4 TT7 (IZAIZESsX)YD M2 MY —R)
Carrettiera

Ty XA 2,400
Puttanesca
BRES Iy FrxD T /=X 2,400
Pasta con salsiccia e nduja
<) =72l eAx VA /D= Y/ —RX) 2,200
Spaghetti marinara
2,400

FTo—=xB 7Y v Pa—%28Y7 7L T
Tagliatelle al friggione

7—)A4 = A T <<vrF—/ 1,800
Aglio, olio e peperoncino
1,600

INRY 4 v ET A
Pasta in bianco
RS =SV =/ FYRXTDI YT Ty L 2,800
‘i@ Tagliatelle al burro e parmigiano
Iy Frrexal)—/uo<w—/ 2,400
Salsiccia e pecorino romano
2,400

EFRNFCHIL vy FrDE DTN

Salsiccia con cipolla come se fossevitto del cuocoo

(A FEDENFY Ty 2— K 2,400
Pasta al prociutto

2,800

HBYNL S LDIRY
Spaghetti con ostriche e bottarga
2,800

" 770 Fx—L, VEsAXY(FWHTTI)
Ostriche cotto nella nduja
Lod vy ReAYon 727 7R 2,400
Rosa marina Calabrese

BPHEILIZLH DM T,



Primo Piatto
2 Y Yy h

Vi N—+ 2773 2,600
Genovese “classico”

NIV F—7 773 2,200
Carbonara “classico”

FEFXFTONRY T 772a—")(VWAITAE) 2,400
Pasta e fagioli, peperoncino verde

WINEB DN 2,400
Pasta al nero di seppia

VT AN BNy Fa AL T LT T 2,600
Cacciucco alla Livornese e fregula

®lL—ro—2=<!)— 2,600
Pasta al ragu di fegato

FlITAY RO Z 77—V —Z 3,800

Ragu di manzo brasato

FtoBALY Ly XLy T 2,800
Orecchiette con zuppa di interiore

T—)T7TRKAD /- —ZAr AL yFLy 57 2,800
Orecchiette con ragu di maiale

TNy =D I)7 )y b 2,000
Riso al latte in campo di lavanda

7<za—xn')/ v k3,000
Risotto all’ Amarone

fano—2Z2 FNYBO) »F o)/ b 5800
Abalone, risotto di suo fegato

Tx AV 4 TEANDPED) Y 5 Y7L K 2,600
Risotto al nero di seppia, guanciale e salsa verde

BPHEIIZLH DM TT,



