
Antipasto
前菜

キャヴィア - Kaviari 社 - サワークリームとブリニ
Caviar

10,000クリスタル
Kristal

オシェトラ
Oscietra

9,000

お料理は二名様分の価格です。

Stagionale!!!
季節の前菜

いちぢくのカプレーゼとコット デ フィーキ 1,800
Caprese di  doppio fichi

2,000栗とフォンティーナチーズ グラッパ風味
Pizza di  castagna al  grappa

フリーコ ( フリウリ風 ５種のチーズとじゃがいものガレット ) 2,200
Frico r icco e  campignon

2,200カッチュッコ ( リヴォルノ風魚介のスープ ) とムール貝
Cacciucco al la  Livornese

本日の前菜おまかせ (３皿 ) 3,600
Antipasto del  giorno

/ 人

2,200きのことグアンチャーレのペペロンチーノ
Peperoncino ai  funghi

3,200古風なボロネーゼをタリアテッレで
Tagliatel le  al  ragu

Primo speciale!!!
季節のパスタ



お料理は二名様分の価格です。

Antipasto
前菜

完熟トマト 柑橘 モッツァレラチーズのカプレーゼ 2,200
Insalata di  pomodoro

スパイス香る自家製サルシッチャ 2,000
Salsiccia fatta in casa

アンチョビと発酵バターのクロスティーニ 1,600
Crostini  burro e  al ic i

馬肉のカルパッチョ 3,600
Carpaccio di  caval lo

ピエモンテ風 馬肉のタルタルとヘーゼルナッツ 3,600
Tartare di  caval lo,  profumo di  nocciole

馬肉のスコッタート ローズマリーとタイムのオイル 3,600
Scottato di  caval lo

生ハム サラミ盛り合わせ 2,400~
Affettato misto

Classico 風牛もつ煮込み 2,600
Interiora in umido

トスカーナ風レバーパテ
Crostini  di  fegatini  Toscani

2,000

鮑のカルパッチョとサルサヴェルデ 5,500
Abalone al la  salsa verde

2,400牡蠣とンドゥイヤ ( 辛いサラミ ) のオイル煮
Ostriche cotto nel la  nduja

Secondo Piatto
メイン料理

ピエモンテ産 仔牛フィレのロースト レモンとタイム 4,800
Filetto di  v ite l lo  al  l imone

鮑のロースト 肝のオランデーズソース 5,800
Arrosto di  orecchia di  mare al  olandese

ハンガリー産 鴨胸肉のロースト モストコット 4,000
Anatra arrosto,  mosto cotto

九州産 和牛フィレ肉のタリアータ 6,800
Tagliata di  manzo

トスカーナ風 牛ほほ肉の黒胡椒煮込み 4,400
Peposo al la  Fiorentina

カジキマグロの生ハム シチリア風 2,400
Ghiotta di  pesce spada al la  s ic i l iana



お料理は二名様分の価格です。

Primo Piatto
パスタ

牡蠣とグアンチャーレ、ンドゥイヤ ( 辛いサラミ ) 2,800
Ostriche cotto nel la  nduja

しらすとンドゥイヤのカラブリア風 2,400
Rosa marina Calabrese

牡蠣とからすみのパスタ 2,800
Spaghett i  con ostr iche e  bottarga

カレッティエラ ( にんにくたっぷりのトマトソース ) 2,200
Carrett iera

アラビアータ 2,200
Arrabbiata

トマトとバジル、モッツァレッラ 2,400
Pasta al  pomodoro

グアンチャーレのアマトリチャーナ 2,200
Amatriciana

プッタネスカ 2,400
Puttanesca

自家製サルシッチャのトマトソース
Pasta con sals iccia e  nduja

2,400

マリナーラ ( にんにくとオレガノのトマトソース ) 2,200
Spaghett i  marinara

ボローニャ風 フリッジョーネをタリアテッレで
Tagliatel le  al  fr iggione

2,400

玉ねぎとサルシッチャのまかない 2,400
Salsiccia con cipol la  come se  fossevitto del  cuocoo

くたくたの玉ねぎとプロシュート
Pasta al  prociutto

2,400

パスタ イン ビアンコ 1,600
Pasta in bianco

バターとパルミジャーノ、ナツメグのタリアテッレ 2,800
Tagliatel le  al  burro e  parmigiano

サルシッチャとペコリーノロマーノ
Salsiccia e  pecorino romano

2,400

アーリオ オーリオ エ ペペロンチーノ 1,800
Aglio,  ol io  e  peperoncino



お料理は二名様分の価格です。

Primo Piatto
パスタ リゾット

いか墨のパスタ 2,400
Pasta al  nero di  seppia

ジェノベーゼ クラシコ 2,600
Genovese “classico”

リヴォルノ風 カッチュッコとフレーグラ
Cacciucco al la  Livornese e  fregula

2,600

青唐辛子のパスタ エ ファジョーリ ( 白いんげん豆 ) 2,400
Pasta e  fagiol i ,  peperoncino verde 

カルボナーラ クラシコ 2,200
Carbonara “classico”

鶏レバーとローズマリー 2,600
Pasta al  ragu di  fegato

牛もつ煮込みとオレッキエッテ 2,800
Orecchiette  con zuppa di  interiore

牛ほほ肉と胡椒のラグーソース 3,800
Ragu di  manzo brasato

プーリア風豚肉のラグーソースとオレッキエッテ 2,800
Orecchiette  con ragu di  maiale

ラベンダーのミルクリゾット 2,000
Riso al  latte  in  campo di  lavanda

鮑のローストと肝のリッチなリゾット 5,800
Abalone,  r isotto di  suo fegato

アマローネのリゾット 3,000
Risotto al l ’ Amarone

ヴェネツィア風 いか墨のリゾットとラルド 2,600
Risotto al  nero di  seppia,  guanciale  e  salsa verde


